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Unsere feine osmanisch-mediterrane Küche bietet Ihnen täglich eine köstliche 
Abwechslung an erlesenen frischen Gaumenfreuden. 
 
 
Wählen Sie für Ihre Veranstaltung die passende Speise aus unserer vielfältigen 
Auswahl.  
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Gemüsesuppe mit Ingwer 

 
**** 

 
Osmanischer Putenbraten auf Safran – Rotwein Sauce 

an Champignongemüse dazu Tomaten-Butterreis 
**** 

 
Grieskuchen mit Mandeln und Rosinen dazu Erdbeerkom pott 

 
Preis pro Person 14,90 € 
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Broccolicremesuppe mit Schrimpseinlage 

 
**** 

 
Bohca Kebabi 

Auberginentaschen gefüllt mit Zucchiniragout und Ri nd oder Lamm  
auf Paprikasauce dazu Butterreis 

 
**** 

 
Creme Boulet auf Aprikosensauce 

 
Preis pro Person 15,60 €  
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Kartoffelsuppe mit frischen Kräutern 

 

**** 
 

Bilak Pilaki 
Zanderfiletwürfel mit Sellerie – Paprika - Gemüse i n Dille -Weißweinsauce, 

serviert mit Salzkartoffeln 
 

**** 
 

Baklava gefüllt mit Nüssen serviert an frischen Frü chten 
 

Preis pro Person  17,50 € 
 

�
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Weiße Bohnensuppe mit mageren Lammfleischwürfeln (p ikant) 

 

**** 
 

Feines Rindergeschnetzeltes mit Champignons und Zwiebeln, 
serviert mit Reis und Gemüse 

 

**** 
 

Panna Cotta mit Kirschkompott 
 

Preis pro Person 19,90 € 
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Feldsalat mit gerösteten Rinderschinkenwürfeln und Croutons 
 

**** 
 

Französische Barberieflugentenbrust, rosa gebraten mit Orangen-Pfeffersauce 
Kartoffelplätzchen und Mandelbroccoli 

 

**** 
Mousse au Chocolat 

Preis pro Person 22,50 € 
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Münchner Pfannkuchensuppe mit frischen Kräutern 

 

**** 
 

Knuspriger Schweinsbraten -frisch aus dem Ofen- in Dunkelbiersoße, 
dazu gibt’s einen Kartoffelknödel und bayerischen K rautsalat 

 

**** 
 

Bayerisch Creme mit Himbeermark 
 

Preis pro Person 16,50 € 
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Wer seinen Geist auf Hochtouren belastet, sollte auch mal durchschnaufen.  
Optimal dafür ist ein entspannendes Essen, das sättigt und neue Energie bringt, den 
Körper aber nicht herunterfährt.  
 
Für ein produktives Arbeiten  achten wir bei unsere n Arbeitsmenüs daher auf 
besondere Leichtigkeit und Verträglichkeit der Spei sen – und natürlich wie immer 
auf den guten Geschmack! 
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Tomatencremesuppe mit Croutons 
 

**** 
 

Putenrahmgeschnetzeltes an Reistimbale 
 

**** 
 

Mousse au Chocolat 
 

Gedeckpreis pro Person 13,60 € 
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Feldsalat mit gerösteten Rinderschinkenwürfeln und Croutons 
 

**** 
 

Gemüselasagne mit pikanter Tomatensauce 
 

**** 
 

Salat von frischen Früchten in Grand Manier 
 

Gedeckpreis pro Person 16,90 € 
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Nach dem Motto Catering aus 1001 Nacht – über Nacht gebracht haben wir für Sie 
ein spezielles Last-Minute-Menü im Angebot.  
 
Dieses Menü können wir Ihnen bis zu einer Personenzahl von 100 Gästen 
problemlos bereitstellen, wenn Ihre Bestellung bis 16 Uhr des Vortages (außer 
Sonntags) bei uns eingeht.  
 
Trotz der kurzfristigen Erstellung der Menüs garant ieren wir Ihnen die gewohnte 
hohe Qualität unserer Speisen und unseres Service! 
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Suppe der Saison 
 

*** 
 

Hühnchenpfanne 9,50 € 
Hühnchen, Gemüse, Champignons, Currysauce, mit Reis serviert 

oder 
Köfte ( vom Lamm ) 

Kleine Fleischpflanzerl, Reis, gemischtem Gemüse und Cacik 
oder 

Putenspieße vom Grill 11,50 € 
Putenfleisch, Reis, gemischtes Gemüse, Cacik 

 
**** 

 
Baklava mit frischen Nüssen 

oder 
Mouse au Chocolat 

oder 
Frischer Obstsalat 

            
Gedeckpreis pro Person 14,90 €   - 16,90 € 

 
 
 
 
�
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Buffets bieten Ihren Gästen die Möglichkeit, eine große Vielfalt interessanter Speisen 
zu entdecken. Unsere Buffets werden auf dekorativen Platten und Schalen 
angerichtet. Auf Wunsch …. 
Unsere Buffets bieten wir Ihnen ab 25 Personen an.   
�
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Anatoliensuppe 
mit Joghurt, Kichererbsen, Nudeln und frischen Kräu tern 

 

**** 
 

Verschiedene Blattsalate (je nach Saison) 
Ruccola, geriebene Karotten, Tomaten, Gurken, Zwiebeln 

Wählen Sie aus unseren Dressings: 
Olivenöl-Zitronen-Dressing 

Schafskäse Dressing 
Balsamico Dressing 

Granatapfel Dressing 
 

**** 
 

Bruscetta osmanische Art 
Spinat und Walnüsse osmanische Art 

Weiße Bohnen (Plaki) und Kichererbsenmus nach osmanischer Art 
Obatzda osmanische Art mit Cacik-Spinattaschen 

Blätterteig Röllchen mit Schafskäse gefüllt 
 

**** 
 

Auberginentaschen mit Rindfleisch 
Hühnchen-Kottelet mit Tomatenragout 

Gefüllte Zucchini mit Spinat und Pinienkernen 
Karotten-Tomaten-Mousse mit Schafskäse überbacken 

Beilagen: 
Reis und gemischtes Gemüse 

 

**** 
 

Creme Karamell mit frischen Früchten 
Gitternetzdessert mit Sirup 

 
Gedeckpreis pro Person 29,60 € 
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Kaltes Buffet�
Norwegisches Lachsfilet mit Schrimps 
Italienische Melone mit Parmaschinken 

Schwedische Heringsspezialitäten 
Terrinenauswahl mit Apfel-Sellerie-Salat 

Brüsseler Mastpoularde mit Früchten 
Russischer Rindfleischsalat 

Schweizer Käsesalat 
Dänischer Geflügelsalat 

 

**** 
 

Ungarische Gulaschsuppe 
 

**** 
 

Züricher Geschnetzeltes 
Paella mit Grünschalmuscheln, Schrimps und Garnelen 

Prager Schinken mit Brotteig 
 

**** 
 

Käseauswahl mit Brötchen und Butter 
 

**** 
 

Tiramisu 
Wiener Apfelstrudel 

Bayerische Creme mit Fruchtsauce 
 
 
 
 
 

Gedeckpreis pro Person 32,50 €  
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Antipasti von buntem Gemüse 

Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum in Balsami co-Olivenöl-Dressing 
Parmaschinken mit Melonenschiffchen 

Auswahl an luftgetrockneten Wurstspezialitäten 
Verschiedene Salate der Saison mit Essig-Öl-Dressing 

Meeresfrüchtesalat 
 

**** 
 

Minestrone alla Genovese 
 

**** 
 

Lammrückensteak mit Tomaten und Käse überbacken auf Oreganosauce 
Tortellini in Schinkensauce 

Italienische Gemüseauswahl mit Rösti, Tomatenreis und Rosmarinkartoffeln 
 

**** 
 

Käseplatte mit Gorgonzola, Bel Paese, Trauben und Brotauswahl 
 

**** 
 

Tiramisu 
Mandel-Amaretto-Mousse 

Obstsalat 
Panna Cotta 

 
 
 
 
 
 
 
 

Gedeckpreis pro Person 29,50 € 
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Flädlesuppe mit frischen Kräutern oder Pfifferlingsuppe mit Buttercroutons 
 

**** 
 

Verschieden Blattsalate der Saison 
Tomaten, Paprika und Gurkenaufschnitt 

Balsamicodressing, Frensh Dressing, Zitronen-Olivenöldressing 
Käseplatte mit 5 verschiedenen Käsesorten 
Gemischte Wurstplatte mit Gewürzgurken 

Gemischte Fischplatte mit Sahnemeerrettich 
Obatzda mit Kümmel und Schnittlauch 

Bayerische Brezeln, Bergsteigerbrot und Baguette 
 

**** 
 

Rinderbraten mit Rotweinsauce 
Puten-Steak mit Rosmarin Currysauce oder Rahmsauce 

Zanderpfanne mit frischem Gemüse und Dill – Weisswe insauce 
Weisskraut, Kartoffelknödel, Kartoffelgratin Garten gemüse oder Bratkartoffen zur  

Auswahl (2 Beilagen) 
 

**** 
 

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
Bayerisch Creme  

Frisches Obst 
 
 

Gedeckpreis pro Person 26,50 € 
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Die Canapés können Sie wahlweise auf Toastbrotecken, Vollkornbrot, Kräckern, 
Baguettescheiben oder Ciabatta erhalten.  Auf halben Semmeln entsteht ein Aufpreis 
von 0,25 € pro Stück. Abnahme: mindestens 6 Stück pro Sorte 
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 (mindestens 6 Stück pro Sorte) 
 
wahlweise auf Toastbrotecken, Vollkornbrot, Kräcker n, Baguettescheiben oder 
Ciabattabaguette, (halbe Semmeln Aufpreis 0,25 € pro Stück) 
 
Kräuterkäse mit Basilikumblättern       2,00 € 
 
Salami mit Cornichonfächern und Cocktailoliven     2,00 € 
 
Gekochter Schinken mit Spargelspitzen       2,20 € 
 
Tortenbrie mit Preiselbeeren        2,00 € 
 
Thunfisch Mousse mit Basilikum       2,20 € 
 
Nordseekrabben mariniert mit Cocktailsauce      2,20 € 
 
Gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich       2,50 € 
 
Roastbeef mit Remouladensauce        2,50 € 
 
Roher Schinken mit frisch gemahlenem Pfeffer     2,50 € 
 
Riesengarnelen auf Avocadospalten       3,00 € 
 
Räucheraal mit Dillsahne         3,00 € 
 
American Salad          3,00 € 
 
Kalbsmedaillon auf eigenem Aspik       4,00 € 
 

�
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Osmanische Bruscetta         1,90 € 
 
Humus-Kichererbsen mit Paste        1,80 € 
 
Tarama mit Ei          2,20 € 
 
Auberginenmus          1,90 € 
 
Pastirma Rinderschinken         2,20 € 
 
Osmanischer Obazda mit Zwiebelringen      2,20 € 
 
Pastirma Ecke mit Wachtel Spiegelei       3,60 € 
 
Hirschmedaillons eingelegt in Portwein mit Basiliku m    3,60 € 
 
 
 
 
Unser Spezielles Angebot für Ihren Empfang : 
 
Fingerfood nach osmanischer Art. Kleine Canapés belegt mit Cacik, Auberginenmus, 
Thunfischcreme, Kichererbsenmus, Bruscetta, osmanischer Obatzda . 
 
 

Stückpreis  1,10 € 
bei einer Abnahme von 100 Stück 
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Kleine Müsli- und Obstsalatschälchen, dazu 
verschiedene Säfte, Teespezialitäten und Kaffee   6,50 €  pro Person 
 
 

�����������)�$$��(�
�������������)�$$��(�
�������������)�$$��(�
�������������)�$$��(�
��0��
Butterbrezen und Kaffee       5,00 €  pro Person 
Auf Wunsch Weißwürste mit süßem Senf    2,50 €  pro Wurst  
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Kaffee und Gebäck         4,00 €  pro Person 
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Die angegebenen Preise verstehen sich pro Portion, eine Portion 
entspricht 250 ml. 
 

 
 
Kategorie A.......................................................................................................................2,50 € 
                  
Selleriecremesuppe mit Lauch-, Karotten- und Kraute inlage 
Berglandsuppe mit Reis, Minze und Joghurt 
Gemüsesuppe mit Ingwer 
Hühnersuppe mit Gemüse 
Lammkraftbrühe mit Gemüseeinlage 
Osmanische Nudelsuppe mit Gemüse 
Feine Rinderbrühe mit zehn verschiedenen Gemüsesorten der Saison 
Tomatencremesuppe mit Croutons 
 
Kategorie B.......................................................................................................................3,50 € 
 
Rote Linsensuppe mit Minze 
Kastaniensuppe mit Zimt 
Broccolicremesuppe mit Croutons 
Kartoffelcremesuppe mit Scampi 
Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen und fe inem Kürbiskernöl 
Weiße Bohnensuppe mit mageren Lammfleischwürfeln (p ikant) 
Champignoncremesuppe 
Zuccinicremesuppe 
 
Kategorie C.......................................................................................................................4,50 € 
 
Feldsalat mit gerösteten Rinderschinkenwürfeln und Croutons 
Lachs auf Reiberdatschi mit Dill-Creme 
Melonenschiffchen mit Serano Schinken 
 
 
Die osmanisch-mediterrane Küche wurde von vielen un terschiedlichen Kulturen 
beeinflusst und bietet daher eine große Auswahl an ausgefallenen Speisen.  
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Die osmanisch-mediterrane Küche wurde von vielen un terschiedlichen Kulturen 
beeinflusst und bietet daher eine große Auswahl an ausgefallenen Speisen.  
 
Mit dem Einfluss der hiesigen Esskultur bietet Ihne n Letoon daher ein vielfältiges 
Angebot exotischer sowie bodenständiger bekannter Speisen, die Ihren Gaumen und 
den Ihrer Gäste mit Sicherheit entzücken wird.  
 
Auf Wunsch können Sie die vorgeschlagenen Beilagen auch gegen eine andere 
Beilage austauschen. Bei Bedarf arbeiten wir für Sie auch gerne weitere vegetarische 
Gerichte aus. Wir beraten Sie gerne! 
 
Alle Hauptgerichte verstehen sich als Gedeckpreise pro Person.  
 

�
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Kuzu Kalye  
magere Lammfleischwürfel fein geschnitten, mit Kürb is, Auberginen,  
Karotten, Rosinen und Aprikosen in delikater Granat apfelsauce, mit  
Reis serviert           12,60 € 
 
Lammhaxe  
mit Sellerie, Karotten und Kartoffeln in Zitronensa uce,  
serviert mit Reis           9,90 €  
                                               
Tandir 
Lammbraten von der Keule (ausgelöst und mager) auf Bratensauce  
serviert, mit gegrillten Zwiebeln, Austernpilzen un d Kirschtomaten,  
dazu Reis           12,90 € 
 
Lammsteak  
mit scharfer Tomatensauce, Kartoffelplätzchen und  
grünen Bohnen         16,90 € 
 
Lammkotelettes   
mit Kartoffelgratin und grünen Bohnen      14,90 € 
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Dana Yahni  
Kalbsragout mit Wintergemüse, serviert mit Kartoffe lpfanne    
           12,80 € 
 
Kastanien Kebap 
magere Kalbsfleischwürfel mit Maronen, Sellerie, Karotten und  
grünen Bohnen in Sesamsauce, serviert mit Reis     
           13,60 € 
 
Etli Manzana 
geröstete Auberginen, rote und grüne Paprika fein g ehackt mit frischen  
Kräutern und Quark, Kalbsragout, serviert mit Hirse reis und Gemüse  
           12,90 € 
 
Glasierter Kalbsbraten   
mit Wildreis und Gemüse der Saison 
           14,90 € 
 
Rumpsteak   
mit Champignon-Sahne-Sauce, Kroketten und Salat 
           16,90 € 
 
Hausgemachtes Rindergulasch   
nach Familienrezept mit Polentakuchen und buntem Salatteller 
           11,90 € 
 
Tafelspitz   
mit Gemüsestreifen, Meerrettich und Petersilienkart offeln 
           12,60 € 
 

�
�
�
�
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Bilak Pilaki  
Zanderfiletwürfel mit Gemüse in Safransauce, serviert mit  
Salzkartoffeln         11,90 € 
 

Lachsfilet   
vom Grill auf Safranrahmsauce, serviert mit Petersi lienkartoffeln 
           12,60 € 
 

Zanderfilet   
vom Grill auf Kapernsauce, serviert mit Reis und Gemüse 
           11,60 € 
 

Pangasiusfilet   
mit Sesam vom Grill auf Limettensauce, serviert  
mit Gemüse und Salzkartoffeln 
             8,90 € 
 

Lachssteak  
vom Grill mit Kräuterkartoffeln, Honig-Senf-Sauce  
und gemischtem Salat 
             9,90 € 
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Pilic Topkapi 
halbes Hähnchen gefüllt mit Pinienkernen, Kartoffel n, Aprikosen und  
Sardinen, serviert aus dem Ofen auf Rosinensauce,  
dazu Reis und Gemüse        10,50 € 
 

Französische Barberieflugentenbrust ,  
rosa gebraten mit Orangen-Pfeffersauce, Kartoffelplätzchen und  
Mandelbroccoli         14,50 € 
 

Putenrahmgeschnetzeltes  
Putenwürfel in einer Sahnesauce an Reistimbale 
             7,90 € 
 

Minutensteak   
von der Pute an Reistimbale 
             8,90 € 

6��+�
Hirschgulasch  mit Champignons und Äpfeln, 
           22,90 € 
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Bandnudeln  Osmanischer Art mit buntem Salatteller       
           8,50 € 
 
Gemüselasagne mit pikanter Tomatensauce 
           7,80 € 
 
Ratatouille           
Gemischtes Gemüse mit Käse überbacken, aus dem Tontopf, dazu Reis 8,90 € 
 

Spinattopf            
Mit Tomaten, Kartoffeln, Gemüse, Walnüssen, frischen Kräutern,  
mit Käse oder Spiegelei überbacken      8,90 € 
 

Gefüllte Aubergine        9,50 € 
Mit verschiedenen Gemüsesorten, Tomatensauce mit Schafskäse  
überbacken, Joghurt und Reis 

Gefüllte Zucchini          9,50 € 
Gefüllt mit Spinat, Pinienkernen und Karotten, auf Tomatensauce, 
mit Schafskäse überbacken, dazu Joghurt und Reis 
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Unsere süßen Nachspeisen sind ein himmlischer Genuss und geben 
jedem Essen das abrundende i-Tüpfelchen. Wählen Sie je nach Vor- und 
Hauptspeise aus einer großen Nachspeisenauswahl unterschiedlicher 
Art: Creme oder Mousse, Kuchen oder fruchtig, mit E is oder ohne.  
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Bal Kabagi pane - Gebackene Kürbisscheiben mit Vanillesauce und  
Zimt und Zucker        4,90 €  
Ayva tatlisi - Quitte aus dem Ofen mit Walnüssen un d Rosinen  
gefüllt, serviert mit Vanilleeis       5,30 € 
Quittenscheiben gebacken auf Kaffee-Kirschkompott und Sahne 
Früchtecup auf Schokoladensauce      4,50 € 
Joghurt Mousse auf Himbeersauce, mit frischen Früchten garniert 3,90 € 
Orangen-Bananen Salat mit Walnüssen     3,90 € 
Rote Grütze mit Vanilleeis       2,90 € 
Obstsalat mit Vanillequark       3,90 € 
Salat von frischen Früchten in Grand Manier    3,90 € 
Vanilleeis mit heißen Beeren und Schlagsahne    2,90 € 
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Creme Karamell         4,50 € 
Creme Karamell mit frischen Früchten und Sahne    4,90 € 
Panna Cotta mit Kirschkompott      4,50 € 
Mousse au Chocolat mit Sahnehäubchen     2,90 € 
Mousse Variationen        2,90 € 
Kadayif - dünne Teigtaschen im Ofen gebacken, serviert mit    
Vanilleeis und Sahne        3,90 € 
Grießkuchen mit Mandeln und Rosinen, serviert mit V anilleeis  
und Erdbeersauce        3,90 € 
Milchreis mit Zimt        2,90 € 
Pfannkuchenroulade mit Mandeln, Rosinen und Walnüss en,  
auf warmen Himbeeren serviert      3,90 € 
Mandel-Walnusskuchen mit frischen Früchten und Sahn e  3,90 € 
Mandelkuchen mit Preiselbeersahne      3,90 € 

�
�
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Coca Cola 1,3         0,2l 1,90 €  
Coca Cola 1,3         0,4l 3,20 €  
Coca Cola light 1,3        0,2l 1,90 € 
Coca Cola light 1,3        0,4l 3,20 € 
 

Mezzo Mix 1,3         0,2l 1,90 € 
Mezzo Mix 1,3         0,4l 3,20 € 
Fanta 3          0,2l 1,90 € 
Fanta 3          0,4l 3,20 € 
 

Sprite          0,2l 1,90 € 
 

Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure    0,25l 2,50 € 
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure    0,75l 4,50 €  
 

Bitter Lemon 2,3        0,2l 2,50 € 
Tonic Water 2         0,2l 2,50 € 
Ginger Ale 3         0,2l 2,50 € 
Red Bull 1,3,4         0,25l 3,30 € 
Ayran          0,4l 3,00 € 
 
Fruchtsäfte 
 
Apfelsaft         0,2l 2,40 € 
Orangensaft         0,2l 2,50 € 
Kirschsaft         0,2l 2,50 € 
Grapefruitsaft        0,2l 2,50 € 
Multivitaminsaft        0,2l 2,50 € 
Ananassaft         0,2l 2,50 € 
Maracujasaft         0,2l 2,50 € 
Johannisbeernektar        0,2l 2,50 € 
Apfelschorle  klein        0,2l 1,90 € 
Apfelschorle  groß        0,4l 3,30 € 
 
Saftschorlen         0,4l 3,30 €  
 
Orange, Kirsche, Maracuja, Grapefruit, Ananas oder                                  
Johannisbeer, auf Wunsch mit oder ohne Kohlensäure. 
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Cellier Vin de Pays 
Leichter Rotwein aus einer Mischung von Bardolino u nd Merlot Trauben 
Frankreich 2007   
       

Bodega Tempranillo 
Aus der klassischen spanischen Rotweintraube Tampranillo. Saftige Frucht von 
Brombeeren und reifen Kirschen. Kurzer Barique-Ausb au. 
Spanien 2006   
        

Asturc Syrah 
Würzige Aromen und zarte Noten von schwarzen Beeren . Am Gaumenist er 
vollmundig und geschmeidig mit floralen Aromen und Noten von Südholz.  Sehr 
Nachhaltig im Geschmack wie bei fast allen Shiraz Rebsorten. 
Frankreich 2007         
 

Cellier Merlot V.D.P. 
Sehr fein strukturierter Merlot Wein. Weicher und s amtiger Geschmack. 
Traditionelle Vinifizierung. 
Frankreich 2006         
 

Valencia Dis Tinto 
Würziger, pikanter Rotwein. Eine reife Frucht mit f einem Schmelz und einer Ahnung 
von Röstaromen und Gewürznoten geben diesem Wein seinen unvergleichlichen 
Geschmack. 
Spanien 2006   
        

 
Yakut 
Qualitätswein aus der Osttürkei, ausgeprägter Charakter, exotische Fülle und 
Wärme, rassig 
Türkei 2007   
 

�
�
�
�



6���� �
�
6��:,�����
 
Asturc Chardonnay 
Trockener Weißwein mit dezenten Honig und Vanilletö nen und milder Säure. Sehr 
lebendig, frisch und lang anhaltend mit tropischen Fruchtaromen. 
Frankreich 2007 
         
Fürst Löwenstein Riesling 
Feinherber, exzellenter ausgebauter Riesling mit sehr milder Säure und 
harmonischen Aromen des Rheingaus. 
Deutschland 2007  
        
Garda Lugana 
Sehr kraftvoll ausgebauter Weißwein aus der Gegend von Garda. Feines Nelken– 
und Beerenaroma. 
Italien 2007   
        
Cankaya Kavaklidere 
Qualitätswein aus der Zentraltürkei, trocken, rassi g, feines Aroma und weicher 
Geschmack. 
Anatolien  2007  
        
Villa Doluca 
Mamara erfrischend, romantisch, „Diskreter Charme d er türkischen Riva“ 
Anatolien 2006         
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Vin de Pays du Gard Rosé 
Frischer leichter Roséwein mit fruchtiger Noten nac h traditioneller Vinifizierung. 
Frankreich 2007         
 
Lal Kavakliedere 
Ägäis Lachsfarben, feine Säure, fruchtig: „Weckt nicht nur den zweiten Frühling“ 
Anatolien 2007         
 
Villa Doluca Rosé 
Halbtrocken aus dem Gebiet Mamara 
Türkei 2007          
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Kaltenberg Helles        0,5l 3,20 € 
König Ludwig Dunkel       0,5l 3,20 € 
König Ludwig Weißbier hell/dunkel     0,5l 3,20 € 
König Ludwig Weißbier leicht      0,5l 3,20 € 
Franziskaner Weißbier alkoholfrei     0,5 l 3,20 € 
Clausthaler alkoholfrei       0,5l 3,20 € 
Radler          0,5 l 3,20 € 
 

�
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Presecco         0,1l 2,90 € 
Campari 3          4cl 2,90 € 
Campari-Orange         0,2l 4,90 € 
Gordons London Dry Gin       4cl 2,90 € 
Bombay  Dry Gin        4cl 3,90 € 
Martini, Bianco/Dry /rosso      4cl 3,90 € 
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Fernet Branca        2cl 2,90 € 
Remy Martin         2cl 3,90 € 
Grappa Bianca        2cl 2,90 € 
Grappa di Barolo        2cl 3,90 € 
Baiely´s 1,3         4cl 3,90 € 
Jägermeister         2cl 2,90 € 
Ramazzotti         2cl 2,90 € 
Ammaretto  3         4cl 3,90 € 
 

�
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Specht Obstler        2cl 2,90 € 
Williams Pircher        2cl 2,90 € 
Williams Christ Nummer       2cl 2,90 € 
Mirabellenbrand Nummer       2cl 2,90 € 
Edelkirschbrand Nummer       2cl 2,90 € 
Schlehenbrand Nummer       2cl 3,90 € 
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Barcardi Rum black / white      2cl 2,90 € 
Chivas Regal         2cl 4,90 € 
Johnnie Walker        2cl 3,90 € 
Jim Beam         2cl 3,90 € 
Jack Daniels         2cl 3,90 € 
Sierra Tequilla Gold/Silber      2cl 2,90 € 
Yeni Raki         5cl 5,50 € 
Wodka Absolut        2cl 2,90 € 
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Nebenleistungen 
 
Gerne vermieten wir Ihnen Gläser, Tassen, Porzellan, Besteck, Tischwäsche oder 
Menagen. 
 
Die Bereitstellung des Equipments berechnen wir wie  folgt: 
 
Bis 25 Personen…………………………………………………………………….5,50 € pro 
Person 
Ab 26 Personen…………………………………………………………………… 8,50 € pro 
Person 
 
In diesen Preisen sind enthalten:  

·  Gläser 
·  Suppen- und Speiseteller 
·  Bestecke 
·  Kaffeegedeck (Tasse, Untertasse) 
·  Menagen 
·  Kerzenständer 

 
 
Stehtische…………………………………………………………………15,00 € pro Tisch 
Tischwäsche…………………………………………………………… ….3,00 € pro Tisch 
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1. Geltungsbereich  

Diese allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für die von uns angebotenen Leistungen, wie 
die Lieferung von Getränken und Speisen, Servicedienstleistungen, Personaldienstleistungen, 
den Verleih von Partyzubehör und die Vermittlung von eigenen, als auch Dienstleistungen 
und Waren von Drittanbietern. 
Diese allgm. Geschäftsbedingungen sind Vertragsbestandteil. Durch Auftragserteilung 
beziehungsweise Abnahme der Ware gelten die allgemeinen Geschäftsbedingungen als vom 
Kunden anerkannt. Die allgm. Geschäftsbedingungen des Auftragebers finden keine 
Anwendungen. Abweichungen und mündliche Absprachen gelten nur, wenn sie schriftlich 
bestätigt wurden. 
Der Auftrageber versichert mit seiner Bestellung, die Allgemeinen Geschäftsbedingungen 
gelesen zu haben und erklärt sich mit diesen einverstanden.  

2. Angebot / Vertragsabschluss  

Unsere Angebote sind freibleibend.  
Die Angebotspreise haben nur bei ungeteilter Bestellung Gültigkeit. 
Ein rechtswirksamer Vertrag kommt nur  zustande, wenn beide Vertragsparteien eine 
Auftragsbestätigung unterzeichnet haben.  

 
3. Preise 
Die genannten Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Alle Preise 
gelten ab Lager, soweit nicht anderes vereinbart.  Lieferungen innerhalb des Kreises 
Garching, Ismaning, Unterschleißheim ab einen Auftragswert von 350,00 € werden kostenfrei 
angeliefert. Bei Lieferung unter 350,00 € berechnen wir eine Pauschale von 20,00 €. Für 
Lieferungen außerhalb dieses Kreises wird eine Kilometerpauschale von 0,60 € pro Kilometer 
verrechnet, soweit keine individuelle Absprache getroffen wurde.  

Preis- und Leistungsänderungen, sowie Irrtümer behalten wir uns vor.  

4. Miete /Überlassung  

Die Anlieferung des Equipment erfolgt zu ebener Erde. Der Kunde ist verpflichtet, nach 
Ablauf der Mietzeit die Mietgegenstände vollständig und unbeschädigt an den  Vermieter 
zurückzugeben. Der Kunde haftet für jede Beschädigung oder Verlust des Mietgutes bis zum 
Zeitpunkt der Rückgabe. Die Kosten der Wiederbeschaffung bzw. Reparatur werden dem 
Kunden in Rechnung gestellt. Es obliegt dem Kunden, hierfür eine  entsprechende  
Versicherung abzuschließen. Die angegebenen  Mietstückpreise sind Tagesmietpreise. In den 
Mietpreisen ist die  Reinigung der Gegenstände enthalten.   

 

 

 



 
5. Lieferung / Transport 
  
Genannte  Termine  für  die  Erbringung  der  Leistungen  gelten  grundsätzlich  nur 
annähernd, es sei denn, es wird schriftlich feste Termine vereinbart.  
  
Vom  Auftraggeber  nach  Vertragsschluss  vorgebrachten  Änderungen  oder Umstellungen  
der  Ausführung  verlieren  auch  fest  vereinbarte  Ausführungs-/  Lieferungstermine  die  
Verbindlichkeit.  Gleiches  gilt  für  von  dem  Auftragnehmer  nicht  zu  vertretende  
Behinderungen.   
  
Treten  von  der  Letoon (Tomma Kuhlmann GmbH) oder deren  Vorlieferanten  bzw. 
Subunternehmern  nicht  zu  vertretende  Störungen  im  Geschäftsbetrieb  auf, insbesondere  
Arbeitsaußenstände,  Streik  und  Aussperrung  sowie  Fälle  höherer Gewalt,  die  auf  einem  
unvorhergesehenen  und  unverschuldeten  Ereignis  beruhen und  zu  schweren  
Betriebsstörungen  führen,  so  verlängert  sich  die  Lieferungs-/ Fertigstellungsfrist  
entsprechend.  Wird  aufgrund  der  genannten  Störungen  die Vertragserfüllung  unmöglich,  
so  sind  beide  Parteien  zum  Rücktritt  vom  Vertrag berechtigt. Das Letoon (Tomma 
Kuhlmann GmbH) hat in diesem Falle Anspruch auf die Vergütung der bis dahin erbrachten 
Leistungen.  

Die Erzeugnisse  von Letoon (Tomma Kuhlmann GmbH)  reisen  stets  auf Kosten  und 
Gefahr des Auftraggebers, wenn nichts anderes vereinbart ist.  
   

6. Mängelrüge und Gewährleistung  

Der  Auftraggeber  ist  verpflichtet,  die  Lieferungen  und  Leistungen  zu prüfen und etwa 
festgestellte Mängel unverzüglich,  gegebenenfalls mündlich  am  Einsatzort  oder  
fernmündlich mitzuteilen  und Letoon (Tomma Kuhlmann GmbH) Gelegenheit  zu  geben,  
die  entsprechenden Feststellungen zu treffen.  
Als Gewährleistung kann der Auftraggeber grundsätzlich nur Nacherfüllung verlangen. Die 
Art  und  Weise  der  sachgerechten  Nacherfüllung  richtet  sich  nach  dem  Ermessen  des 
Auftragnehmers.  Ihm  steht  die  Ersatzlieferung  jederzeit  offen. Weitergehende Ansprüche  
kann  der Auftraggeber  nur  dann  geltend machen, wenn  zwei Nachbesserungsversuche 
wegen desselben Mangels fehlgeschlagen sind.   
  
Die Gewährleistung  erstreckt  sich  nicht  auf solche Mängel,  die  beim Auftraggeber  durch 
natürliche  Abnutzung,  Feuchtigkeit,  starke  Erwärmung  oder  unsachgemäße  Behandlung 
oder  unsachgemäße  Lagerung  entstehen.  In  gleicher  Weise  erstreckt  sich  die 
Gewährleistung  nicht  auf  zumutbare  Abweichungen  in  Form,  Maßen,  Aussehen,  
Konsistenz,  Geschmack  und  sonstige  Beschaffenheit  der  Waren,  insbesondere  der 
Lebensmittel.  
  
Erfolgt die Mängelrüge verspätet oder wurden bei Abnahme Vorbehalte wegen bekannter 
Mängel nicht gemacht, so erlöschen die Gewährleistungsansprüche gänzlich. Gleiches gilt, 
wenn  der  Auftraggeber  selbst  Änderungen  vornimmt.  

 

 



 
7. Haftung / Haftungsbeschränkung 
Unsere Haftung im Rahmen der vereinbarten Leistungen, ist begrenzt auf den Warenwert.  
Im Falle höherer Gewalt  (Brand, Streik o.ä.) oder sonstiger vom Letoon (Tomma Kuhlmann 
GmbH) nicht zu vertretender Hinderungsgründe, insbesondere solche außerhalb der 
Einflusssphäre des Letoon (Tomma Kuhlmann GmbH), behält sich Letoon (Tomma 
Kuhlmann GmbH) das Recht vor, vom Vertrag zurückzutreten, ohne dass dem Kunden ein 
Anspruch, z. B. auf Schadensersatz, zusteht.   

 
8. Zahlungsbedingungen  
 
Letoon (Tomma Kuhlmann GmbH)  hat, sofern im Einzelfall keine abweichende 
Vereinbarung getroffen wurde, Anspruch auf Vorauszahlung in Höhe von 33% auf den 
verabredeten oder abgeschätzten Auftragswert. Ansonsten sind alle Rechnungen umgehend ab 
Rechnungsdatum fällig  und sofort ohne Abzug, zahlbar. Bei allen Aufträgen behalten wir uns 
das Eigentumsrecht bis zur vollständigen Bezahlung der gesamten Forderung, einschließlich 
Nebenforderungen, vor.  

9. Kündigung / Stornierung / Rücktritt  

a) Der Auftraggeber ist jederzeit zur Kündigung des Vertrages berechtigt.  
b) Kündigt bzw. storniert der Auftraggeber den Vertrag, ohne dass Letoon (Tomma 
Kuhlmann GmbH) hierzu  einen  wichtigen  Grund  gegeben  hat,  so  hat  Letoon (Tomma 
Kuhlmann GmbH) Anspruch auf die vereinbarte Vergütung wie folgt:  

Werden  die  vereinbarten  Leistungen,  gleich  aus welchem Grund,  bis  14  Tage  vor 
Veranstaltung  storniert,  behält  die  Letoon (Tomma Kuhlmann GmbH) sich  die 
Geltendmachung  einer  Entschädigung  im  Höhe  von  10  %  der  vereinbarten Vergütung 
vor. Im Falle von späteren Stornierungen gilt:  

 
bis   7 Tage vor Veranstaltungsbeginn      25 % der Vergütung  
bis   3 Tage vor Veranstaltungsbeginn      50 % der Vergütung  
danach                100 % der Vergütung  

c) zzgl. ggf. durch die Beauftragung Dritter (Dienstleister, Lieferanten etc.) entstandene 
Kosten.  

d) Das  Recht  zur  Kündigung  aus  wichtigem  Grund  bleibt  für  beide  Vertragsparteien 
unberührt.  Voraussetzung  ist  jedoch,  dass  zuvor  eine  entsprechende  schriftliche 
Aufforderung zur Beseitigung des wichtigen Grundes  in angemessener Frist erfolgt und die 
Frist fruchtlos verstrichen ist.   
e) Im  Falle  der Kündigung  aus wichtigem Grund  durch  Letoon (Tomma Kuhlmann 
GmbH)  oder  des Rücktritts  aus  vom Auftraggeber  zu  vertretenden Gründen  gilt  die 
Regelung  des  Absatzes  b)  entsprechend.  Die  Geltendmachung  eines weitergehenden 
Schadens ist nicht ausgeschlossen  

 

 



10. Datenschutz  
Es wird  darauf  hingewiesen,  dass  im Rahmen  der Geschäftsbeziehungen  oder  im  
Zusammenhang mit diesen, personenbezogene Daten, gleich ob sie von Letoon (Tomma 
Kuhlmann GmbH) selbst  oder  von  Dritten  stammen,  im  Sinne  des  
Bundesdatenschutzgesetzes verarbeitet werden  

 
11. Erfüllungsort und Gerichtsstand  
Erfüllungsort und Gerichtsstand  für sämtliche sich zwischen den Parteien aus dem 
Vertragsverhältnis ergebenden Streitigkeiten ist München, soweit der Auftraggeber 
Kaufmann,  juristische  Person  des  öffentlichen  Rechts  oder  öffentlich-rechtliches 
Sondervermögen ist. Über das Vertragsverhältnis entscheidet deutsches Recht unter  
Ausschluss des UN-Kaufrechts.  

 
14. SALVATORISCHE KLAUSEL  
Sollten einzelne Bestimmungen ganz oder teilweise unwirksam sein, so wird dadurch die 
Wirksamkeit der übrigen Bestimmungen nicht beeinträchtigt. 
Die unwirksamen Bestimmungen werden durch solche Vereinbarungen ersetzt, die in 
zulässiger Weise dem rechtlichen und wirtschaftlichen Inhalt der getroffenen Abrede 
entsprechen.  

 
 
 
Letoon Catering 
 
Tomma Kuhlmann GmbH 
Hotel König Ludwig II.  
Bürgerplatz 3 
85748 Garching 
 
Tel. 089/32931-111 
Fax. 089/ 
catering@letoon.de 
 
www.letoon-restaurant.de 
 


